
Beyer´s  BROTZEIT -   kalte  Platte  mit  regionaler
 Wurst,  Briekäse,  Brot,  Butter  und  saurem  Gemüse 19,90€
hearty SAUSAGE SPECIALTIES and brie cheese with butter and bread 
 

gedünstetes KABELJAUFILET in einer Senf-Dillsauße,
dazu Kartoffelstampf und ein  Beilagensalat            18,90€
COD FILLET in a mustard-dill sauce with mashed potatoes and salad

SÜSSES & EIS DESSERT & ICE

hausgemachtes WALNUSSPARFAIT 6,90€
homemade WALNUT PARFAIT

APFELSTRUDEL  mit  Vanilleeis  6,90€
APPEL STRUDEL with vanilla icecream 

SCHWEDENEISBECHER  3  Kugeln  Vanilleeis  mit
 Apfelmus,  Eierlikör  und  Sahne 7,50 €
VANILLA  ICECREAM with apple sauce, egg  liquer and cream

 

 

VORSPEISEN &  SALATE  APPETIZERS

hausgemachte GULASCHSUPPE, dazu Baguettebrot    6,90€
homemade GULASCH SOUP with baguette bread

hausgemachte ERBSENCREMESUPPE, dazu Baguettebrot     6,90€
mashed creamy PEA SOUP with baguette bread

SELLERIECREMESUPPE mit einem Garnelenspieß, 
dazu Baguettebrot    7,90€ 

kleiner bunter BEILAGENSALAT                        7,90€
small colorful SALAD of  the season 

großer bunter SALAT mit Hirtenkäse und Oliven 16,90€            
large colorful SALAD of  the season with shepherd´s cheese and olives

großer bunter SALAT mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 16,90€
large colorful SALAD with fried chicken breast 

Tranchen von der hausgeräucherten ENTENBRUST auf
einem Feigen-Feldsalat an Orangendressing 13,90€
smoked DUCK BREAST on fig - lettuce

WEIHNACHTLICHES & SAISONALES SEASONAL DISHES

gebratene ENTENKEULE, dazu wahlweise Grünkohl,
Rotkohl oder Rosenkohl mit Kartoffeln oder Klößen  22,90€ 
roast DUCK LEG with optional kale, red cabbage  or brussels sprouts
and potatoes or potato dumplings 

geschmorte GÄNSEBRUST, dazu wahlweise Grünkohl,
Rotkohl oder Rosenkohl mit Kartoffeln oder Klößen 25,90€ 
roast GOOSE BREAST with optional kale, red cabbage  or brussels sprouts
and potatoes or potato dumplings 

in Rotwein geschmorter Braten aus der HIRSCHKEULE,
dazu Apfelrotkohl, Klöße und Preiselbeer-Birnen-Chutney 24,90€
ROAST BRAISED FROM THE DEER with red wine sauce,
red cabbage , potatoe dumplings and cranberry-pear chutney

gebratenes LACHSFILET auf tomatisiertem
Gemüsereis 19,90 €         
fried SALMON FILLET on tomatoized vegetablesrice

PULLED-PORK (gezupfter Schweinekamm) mit
Barbecuesoße auf Bauernbrot mit 3 Garnelen 19,90 €         
PULLED PORK on bread with 3 shrimps and salat bouquet

DEFTIGES MAIN DISHES

SCHWEINESCHNITZEL mit Rahmchampignons
und Pommes Frites                                                              18,90€
PORK SCHNITZEL with creamy mushrooms and french fries

gegrillte SCHWEINSHAXE mit einer Biersoße,
dazu Sauerkraut und Kartoffeln 19,90€
grilled PORK KNUCKLE with sauerkraut and potatoes  

2 geschmorte KASSLERROULADEN,
dazu Sauerkraut und Kartoffeln 18,90€
2 braised PORK ROULADES with sauerkraut and potatoes

deftiger GULASCH VOM RIND nach
Brauhausart, dazu Schupfnudeln  19,90€
hearty BEEF GULASCH with potato noodles 

gebratene LEBER vom Rind, dazu Kartoffelstampf
und gebratene Zwiebelringe  17,90€ 
roastet BEEF LIVER with mashed potatoes and fried onion rings

in Portwein geschmorte OCHSENBACKE,
dazu Kartoffelstampf und ein Weißkrautsalat 24,90€     
OX CHEEK braised in port with mashed potatoes and coleslaw

RUMPSTEAK  250g (wie gewachsen) mit Kräuter-
butter, Bratkartoffeln und einem Beilagensalat
(wählen  sie  Ihren  gewünschten  Gargrad)        26,90€
RUMPSTEAK 250g with fried potatoes, herb butter and a small salad
(please choose medium rare, medium or well done) 

Reinsdorfer GRÜTZWURST (lose Blutwurst)
mit Sauerkraut und Kartoffeln 17,90€
BLACK Pudding (blood sausage) with sauerkraut and potatoes

hausgemachte SÜLZE mit Remoulade, Bratkartoffeln
und einer Salatbeilage          17,90€
BRAWN with remoulade and fried potatoes and salad

gebratenes HÄHNCHENBRUSTFILET
mit Rahmchampignons und Kartoffeltaler  18,90€
fried CHICKEN BREAST with creamy mushrooms and croquettes

vegetarisches PFANNENGEMÜSE der Saison,
dazu Schupfnudeln 17,90€ 
vegetarian FRIED VEGETABLES with seasonal
vegetables and potato noodles 
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und wir schenken Ihnen im Januar & Februar 2024 zu jedem
an einem Wochentag mittags* bestellten Hauptgericht
aus unserer Speisekarte, eine Flasche unseres
gebrauten Bieres für zu Hause! 

01.03.24 - 27.03.24  RUMPSTEAK 250g (Beilagen extra)                       

Unsere Winterangebote 2024         

Besuchen sie uns auch im neuen Jahr

Jedes Gericht nur 15,99 € inklusive 7% Mehr-

 wertsteuer, oder 17,77 € inklusive 19% Mehrwertsteuer.

08.01.24 - 31.01.24  1/2 gebratene ENTE mit Rotkohl und Kartoffeln

01.02.24 - 29.02.24  XXL-EISBEIN mit Sauerkraut & Kartoffeln             

(*täglich außer Sa. & So. von 11.00-14.00 Uhr) 

* Der Gesetzgeber plant, evtl. die Mehrwertsteuer für im Restaurant verzehrte Speisen von derzeit  7% auf
    19% zum 01.01.2024 zu erhöhen. Eine Entscheidung diesbezüglich wird im Dezember 2023 erwartet.
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